Vorspeisen

Pastinaken Cremesuppe
mit Feldsalat Pesto
6,90 €

Kirbissuppe
mit gerdsteten Kirbiskernen und Kiirbiskernol
6,90 €

Ziegenkase-Kirbismus
mit Baconchip, Salat, Holunderbeere-Vinaigrette
und karamellisierten Kirbiskernen
10,90 €

Kleiner Salatteller der Saison
mit Holunderbeer-Vinaigrette
8,90 €



Fischgerichte

gebratenes Heilbutt Filet
mit einer Krauterkruste auf Rote Bete Risotto
22,90 €

gedtnstetes Lachsfilet
mit ZitronengrassoRe, dazu ein kleiner Salatteller
und Selleriekartoffelstampf
22,90 €

Vegetarisch/Vegan

Grunkern-Bolognese auf Vollkorn Spagettis
18,90 €

Kurbis-Quinoabratling
mit einem Preiselbeer-Joghurt Dip
und SuRkartoffelpommes

18,90 €

Grolder bunter Salatteller
wahlweise Lachs oder Schafskdse mit Holunderbeer-Vinaigrette
oder Joghurtdressing
19,90 €

Beilagen Anderung: Bratkartoffeln 2,-€
einpacken zum Mitnehmen: 1,50 €



Fleischgerichte

Wirsingkohlroulade, geftlit
mit feinem Hack vom Bio-Hirsch und Waldpilzen in eigener Solie
auf Selleriekartoffelstampf
22,90 €

Geschmorte Rinderbackchen
mit RotweinsolRe, Rote Bete Mus, Serviettenkl6iie
und Speck mit Zwiebeln
22,90 €

gebratene Maispoulade

auf Rahmwirsing, und bunten nussigen Gnocchis
23,90 €

Rinderfiletsteak 200g von der Farse
mit Kirbiskernbutter, Salatteller,
Bratkartoffeln und Speck mit Zwiebeln
33,90 €

Beilagenénderung : Bratkartoffeln 2,-€
einpacken zum Mitnehmen: 1,50 €



Dessert

Schokoladen-Orangencreme-Brilée
mit frischen Friichten garniert und Holunderbeerschaum
10,90 €

Bratapfel-Tiramisu
9,90 €

selbstgemachtes Walnusseis

mit Pflaumenragout, Sahne und Eierlikor
10,90 €

Zwei Kugeln Vanilleeis
mit heilRen Himbeeren, Schokoladensahne
und gebrannten Mandeln
9,90 €



